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［店舗概要］所在地：京都府京都市東山区金園町 391-3 ／営業時間：月・火・
水曜日 10:00 ～ 18:00　土・日・祝日 9:00 ～ 18:00　木・金曜日休み

美しく、食べておいしいクラフトブレッド
店舗のコンセプトは“非日常”
　風情ある街並みで知られる、京都市東山区の八坂塔の近くにあるベーカリー「コクリコブラン」。緻密な計算
から生み出される幾何学的な模様が美しく、彩りだけでなく素材にもこだわったパンの数々が、ジュエリーショッ
プを思わせる空間に並ぶ。店内にはコーヒースタンドが併設されており、店内外のベンチで飲食可能だ。ちな
みに同店は、三重県伊勢市のベーカリー「コクリコルージュ」の姉妹店である。

コクリコブラン

海外からの観光客にも好評
『シュプリームクロワッサン
ピスターシュ』（600 円）
ニューヨーク生まれのハイブリッドス
イーツ「シュプリームクロワッサン」に、
鮮やかなグリーンのピスタチオ生チョコ
レートをたっぷりと。ほかにショコラや抹茶カス
タードなど 5 種類ある

“ ザ パン・オン・パン ”
『ニューヨークロール ミニクロ』
（650 円）
切り株をイメージした生チョコレートたっぷ
りのニューヨークロールの上に、小さなバ
イカラークロワッサンを乗せ、同店の人
気商品を組み合わせている

まるで手毬のようなパン
『クーゲル マロン』（550 円）

手毬のような球状のクロワッサン。中にはアーモン
ドクリームとマロングラッセが入っており、一見ヘ
ビーなパンのようにも見えるが、エアリーで軽い食
感。常に即完売してしまうという

赤いクロワッサン
『バイカラー ルージュ』
（450 円）
2 色の層が特徴の “ バイカラークロ
ワッサン シリーズ ”。ルージュはフィリ
ングにラズベリーを使用している。その
ほか、フランボワーズやショコラなど 12
種類を展開。なかでも抹茶は京都限定品

※価格はすべて税込
店舗デザインは、インテリアのほかグラフィックやプ
ロダクトなど幅広い創作活動を行い世界で活躍してい
るデザイナー・森田恭通氏


